
КАЛЕНДАРНЫЙ УЧЕБНЫЙ ГРАФИК

КРАЕВОЕ ГОСУДАРСТВЕННОЕ БЮДЖЕТНОЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ
"Заринский политехнический техникум"

по специальности

19.02Л 0 Технология продукции общественного питания

Квалификация:
Т ехник-технолог
Нормативный срок обучения -  3 года и 10 мес. 
на базе основного общего образования
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36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24

О.00 Общеобразовательный цикл обяз. уч. 30 34 36 36 34 36 34 36 36 36 36 36 36 36 36 34 32 594 34 32 36 36 34 36 34 36 36 36 34 34 34 36 34 36 36 36 32 34 30 30 28 26 810 1404

ОУД.00
Общие образовательные учебные 
дисциплины

обяз. уч. 22 24 26 26 26 26 26 26 26 26 26 24 26 24 26 22 21 423 20 16 20 18 16 18 16 18 18 18 16 16 16 16 16 16 18 18 18 18 16 16 16 15 409 832

ОУД.01 Русский язык обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 30 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 72 102

ОУД.02 Литература обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 4 4 4 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 4 4 4 4 4 4 4 3 83 117

ОУД.03 Иностранный язык обяз. уч. 2 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 2 48 2 2 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 3 69 117

ОУД.04 Математика обяз. уч. 4 6 4 6 4 6 4 6 4 6 4 4 4 4 4 4 4 78 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 4 4 4 4 4 78 156

ОУД.05 История обяз. уч. 8 6 8 6 8 6 8 6 8 6 8 6 8 6 8 6 5 117 0 117

ОУД.06 Физическая культура обяз. уч. 2 2 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 48 4 4 4 4 2 4 2 4 4 4 2 2 2 2 2 2 2 4 2 4 2 2 2 3 69 117

ОУД.07
Основы безопасности 

жизнедеятельности
обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 32 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 38 70

ОУД.08 Астрономия обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 36 0 36

ОУД.00
Учебные  общеобразовательные 
дисциплины по выбору из 
обязательных предметных областей

обяз. уч. 2 4 4 4 2 4 2 4 4 4 4 4 4 4 4 4 3 61 10 10 12 10 12 10 12 10 12 10 12 10 12 12 12 12 12 12 10 10 10 10 10 9 261 322

ОУД.09 Химия обяз. уч. 2 4 4 4 2 4 2 4 4 4 4 4 4 4 4 4 3 61 6 4 6 4 6 4 6 4 6 4 6 4 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 5 131 192

ОУД.10 Биология обяз. уч. 0 2 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 94 94

ОУД.11 Родная литература обяз. уч. 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 36 36

ОУД.00
Дополнительные   учебные  
общеобразовательные  
дисциплины по выбору

обяз. уч. 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 8 6 8 6 8 8 110 4 6 4 8 6 8 6 8 6 8 6 8 6 8 6 8 6 6 4 6 4 4 2 2 140 250

ОУД. 12 Профессиональное самоопределение 

/Введение в профессиональную 

деятельность

обяз. уч. 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 8 6 8 6 8 8 110 4 6 4 8 6 8 6 8 6 8 6 8 6 8 6 8 6 6 4 6 4 4 2 2 140 250

Физика в специальности 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 6 4 6 4 6 4 74 0 74

Индивидуальный проект 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 36 0 36

Информационные технологии в 

специальности
0 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 2 2 4 2 4 2 2 68 68

Основы экономики и права 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 36 36

Основы географии 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 36 36

30 34 36 36 34 36 34 36 36 36 36 36 36 36 36 34 32 594 34 32 36 36 34 36 34 36 36 36 34 34 34 36 34 36 36 36 32 34 30 30 28 26 810 1404
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36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24

ОГСЭ.00 Общий гуманитарный и социально-
экономический цикл обяз. уч. 8 6 8 6 8 6 8 6 8 6 8 6 8 6 8 6 6 118 12 12 12 12 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 8 10 8 10 10 10 10 0 0 0 214 332

ОГСЭ.02 История обяз. уч. 0 2 2 2 2 8 8

ОГСЭ.03 Иностранный язык обяз. уч. 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 2 50 6 6 6 6 4 6 4 6 4 6 4 6 4 6 4 6 4 6 6 6 6 112 162

ОГСЭ.04 Физическая культура обяз. уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 68 4 4 4 4 6 4 6 4 6 4 6 4 6 4 4 4 4 4 4 4 4 94 162

ЕН.00 Математический и общий 
естественнонаучный цикл 

обяз. уч. 12 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 14 176 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 176

ЕН.01 Математика обяз. уч. 6 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 6 72 0 72

ЕН.03 Химия обяз. уч. 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 8 104 0 104

ОП.00 Общепрофессиональные дисциплины 
обяз. уч. 8 10 8 10 8 10 8 10 8 10 8 10 8 10 8 12 10 156

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0 156

ОП.01 Микробиология, санитария и гигиена в 

пищевом производстве
обяз. уч. 6 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 6 4 72 0 72

ОП.02 Физиология питания обяз. уч. 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 4 52 0 52

ОП.08 Охрана труда обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 32 0 32

П.00 Профессиональный цикл обяз. уч. 8 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 6 6 6 6 6 6 144 24 24 24 24 26 26 26 26 26 26 26 26 26 26 28 26 28 26 26 26 26 30 30 30 632 776

ПМ.00 Профессиональные модули обяз. уч. 8 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 6 6 6 6 6 6 144 24 24 24 24 26 26 26 26 26 26 26 26 26 26 28 26 28 26 26 26 26 30 30 30 632 776

ПМ.01 Организация процесса приготовления 
и приготовление полуфабрикатов для 
сложной кулинарной продукции

обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 24 26 26 26 28 26 28 26 26 26 8 0 0 0 270 270

МДК.01.01 Технология приготовления 

полуфабрикатов для сложной 

кулинарной продукции

обяз. уч. 0 24 26 26 26 28 20 22 20 20 20 2 234 234

УП.01 Учебная практика обяз. уч. 0 6 6 6 6 6 6 36 36

ПМ.07 Выполнение работ по одной или 
нескольким профессиям рабочих, 
должностям служащих

обяз. уч.

8 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 6 6 6 6 6 6

144
24 24 24 24 26 26 26 26 26 26 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 18 30 30 30

362 506

МДК 07.02 Основы отрасли общественного питания
обяз. уч.

8 4
12 0 12

МДК 07.01 Выполнение работ по одной или 

нескольким профессиям рабочих, 

должностям служащих

обяз. уч.

4 4 4 4 4 4 4 4 4

36

18 18 24 24 26 26 26 26 26 26 2

242 278

УП.07 Учебная практика обяз. уч. 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 96 6 6 12 108

ПП.07 Производственная практика обяз. уч. 0 18 30 30 30 108 108

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 32 32 32 32 34 36 594 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 30 30 30 846 1440
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36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24

ОГСЭ.00 Общий гуманитарный и социально-
экономический цикл обяз. уч. 6 6 6 6 6 6 4 6 4 6 4 6 4 6 4 4 4 88 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 88

ОГСЭ.01 Основы философии обяз. уч. 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 2 2 48 0 48

ОГСЭ.02 История обяз. уч. 4 2 4 2 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 40 0 40

ОП.00 Общепрофессиональный цикл обяз. уч. 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 10 138 8 6 8 6 8 6 8 6 8 6 8 6 6 6 6 6 4 4 4 4 4 6 6 6 146 284

ОП.03 Организация хранения и контроль 

запасов сырья
обяз. уч. 2 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 66 0 66

ОП.04 Информационные технологии в 

профессиональной деятельности
обяз. уч. 0 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 60 60

ОП.05 Метрология и стандартизация обяз. уч. 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 48 48

ОП.06 Правовые основы профессиональной 

деятельности
обяз. уч. 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 32 32

ОП.07 Основы экономики, менеджмента и 

маркетинга
обяз. уч. 6 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 6 72 0 72

ОП.10 Финансовая грамотность обяз. уч. 0 2 2 2 6 6

П.00 Профессиональный цикл обяз. уч. 20 20 20 20 20 20 22 20 22 20 22 20 24 22 24 24 22 362 28 30 28 30 28 30 28 30 28 30 28 30 30 30 30 30 32 26 26 26 26 30 24 24 682 1044

ПМ.00 Профессиональные модули обяз. уч. 20 20 20 20 20 20 22 20 22 20 22 20 24 22 24 24 22 362 28 30 28 30 28 30 28 30 28 30 28 30 30 30 30 30 32 26 26 26 26 30 24 24 682 1044

ПМ.02 Организация процесса приготовления 
и приготовление сложной холодной 
кулинарной продукции

обяз. уч. 20 20 20 20 20 20 22 20 22 20 22 20 24 16 0 0 0 286 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 286

МДК.02.01 Технология приготовления  сложной 

холодной кулинарной продукции обяз. уч. 14 14 14 14 14 14 22 20 22 20 22 20 24 16 250 0 250

УП.02 Учебная практика обяз. уч. 6 6 6 6 6 6 36 0 36

ПМ.03 Организация процесса приготовления 
и приготовление сложной горячей 
кулинарной продукции

обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 6 24 24 22 76 28 30 28 30 28 30 28 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 214 290

МДК.03.01 Технология приготовления сложной 

горячей кулинарной продукции
обяз. уч. 6 24 24 22 76 22 24 22 24 22 24 28 12 178 254

УП.03 Учебная практика обяз. уч. 0 6 6 6 6 6 6 36 36

ПМ.04 Организация процесса приготовления 
и приготовление сложных 
хлебобулочных, мучных 

обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 18 28 30 28 30 30 30 30 30 32 2 0 0 0 0 0 0 288 288

МДК.04.01 Технология приготовления сложных 

хлебобулочных , мучных кондитерских 

изделий

обяз. уч. 0 18 28 30 22 24 24 24 24 24 32 2 252 252

УП.04 Учебная практика обяз. уч. 0 6 6 6 6 6 6 36 36

ПМ.05 Организация процесса приготовления 
и приготовление  сложных холодных 
и горячих десертов

обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 24 26 26 26 30 24 24 180 180

МДК.05.01 Технология приготовления сложных 

холодных и горячих десертов обяз. уч. 0 24 26 26 26 30 24 24 180 180

34 34 34 34 34 34 34 34 34 34 34 34 36 36 36 36 36 588 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 30 30 30 30 36 30 30 828 1416
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36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24

ЕН.00 Математический и общий 
естественнонаучный цикл обяз. уч. 6 6 6 6 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 32 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 32

ЕН.02 Экологические основы 

природопользования
обяз. уч. 6 6 6 6 4 4 32 0 32

ОП.00 Общепрофессиональный цикл обяз. уч. 14 14 14 14 16 16 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 96 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 96

ОП.09 Безопасность жизнедеятельности обяз. уч. 10 10 10 10 12 12 4 68 0 68

ОП.10 Финансовая грамотность обяз. уч. 4 4 4 4 4 4 4 28 0 28

П.00 Профессиональный цикл обяз. уч. 16 16 16 16 16 16 24 36 36 36 30 30 30 30 30 30 30 438 36 36 36 36 36 36 36 34 36 36 36 36 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 502 940

ПМ.00 Профессиональные модули обяз. уч. 16 16 16 16 16 16 24 36 36 36 30 30 30 30 30 30 30 438 36 36 36 36 36 36 36 34 36 36 36 36 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 502 940

ПМ.01 Организация процесса приготовления 
и приготовление полуфабрикатов для 
сложной кулинарной продукции

обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 12 36 36 12 0 0 0 0 0 0 0 96 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 96

ПП.01 Производственная практика обяз. уч. 12 36 36 12 96 0 96

ПМ.02 Организация процесса приготовления 
и приготовление сложной холодной 
кулинарной продукции

0 0 0 0 0 0 0 0 0 24 30 30 12 0 0 0 0 96 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 96

ПП.02 Производственная практика обяз. уч. 24 30 30 12 96 0 96

ПМ.03 Организация процесса приготовления 
и приготовление сложной горячей 
кулинарной продукции

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 18 30 30 18 0 96 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 96

ПП.03 Производственная практика обяз. уч. 18 30 30 18 96 0 96

ПМ.04 Организация процесса приготовления 
и приготовление сложных 
хлебобулочных, мучных кондитерских 

обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 12 30 42 0 0 0 0 0 0 0 30 24 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 54 96

ПП.04 Производственная практика обяз. уч. 12 30 42 30 24 54 96

ПМ.05 Организация процесса приготовления 
и приготовление  сложных холодных и 
горячих десертов

16 16 16 16 16 16 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 108 0 0 0 0 0 0 0 0 12 36 36 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 96 204

МДК.05.01 Технология приготовления сложных 

холодных и горячих десертов обяз. уч. 10 10 10 10 10 10 12 72 0 72

УП.05 Учебная практика обяз. уч. 6 6 6 6 6 6 36 0 36

ПП.05 Производственная практика обяз. уч. 0 12 36 36 12 96 96

ПМ.06 Организация работы структурного 
подразделения

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 36 36 36 36 36 36 4 0 0 0 24 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 352 352

МДК.06.01 Управление структурным 

подразделением организации
0 30 30 30 30 30 30 36 4 220 220

УП 06 Учебная практика 0 6 6 6 6 6 6 36 36

ПП.06 Производственная практика 0 24 36 36 96 96

36 36 36 36 36 36 32 36 36 36 30 30 30 30 30 30 30 566 36 36 36 36 36 36 36 34 36 36 36 36 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 502 1068

КАЛЕНДАРНЫЙ УЧЕБНЫЙ ГРАФИК
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О.00 Общеобразовательный цикл

ОУД.00
Общие образовательные учебные 
дисциплины

ОУД.01 Русский язык Э

ОУД.02 Литература ДЗ

ОУД.03 Иностранный язык ДЗ

ОУД.04 Математика Э

ОУД.05 История ДЗ

ОУД.06 Физическая культура ДЗ

ОУД.07
Основы безопасности 

жизнедеятельности
ДЗ

ОУД.08 Астрономия ДЗ

ОУД.00
Учебные  общеобразовательные 
дисциплины по выбору из 
обязательных предметных областей

ОУД.09 Химия Э

ОУД.10 Биология ДЗ

ОУД.11 Родная литература ДЗ

ОУД.00
Дополнительные   учебные  
общеобразовательные  
дисциплины по выбору

ОУД. 12 Профессиональное самоопределение 

/Введение в профессиональную 

деятельность

Физика в специальности ДЗ

Индивидуальный проект ДЗ

Информационные технологии в 

специальности
ДЗ

Основы экономики и права ДЗ

Основы географии ДЗ

Май Июнь

К
у
р

с

К
о

д

Наименование циклов,  разделов, 

досциплин, профессиональных 

модулей, МДК, практик

Апрель

1
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Топ-20 1 курс Сентябрь Октябрь Ноябрь Декабрь Январь Февраль Март
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ОГСЭ.00 Общий гуманитарный и социально-
экономический цикл 

ОГСЭ.02 История

ОГСЭ.03 Иностранный язык ДЗ

ОГСЭ.04 Физическая культура ДЗ

ЕН.00 Математический и общий 
естественнонаучный цикл 

ЕН.01 Математика ДЗ

ЕН.03 Химия ДЗ

ОП.00 Общепрофессиональные дисциплины 

ОП.01 Микробиология, санитария и гигиена в 

пищевом производстве
Э

ОП.02 Физиология питания ДЗ

ОП.08 Охрана труда ДЗ

П.00 Профессиональный цикл
ПМ.00 Профессиональные модули
ПМ.01 Организация процесса приготовления 

и приготовление полуфабрикатов для 
сложной кулинарной продукции

МДК.01.01 Технология приготовления 

полуфабрикатов для сложной 

кулинарной продукции

Э

УП.01 Учебная практика ДЗ

ПМ.07 Выполнение работ по одной или 
нескольким профессиям рабочих, 
должностям служащих

МДК 07.02 Основы отрасли общественного питания

МДК 07.01 Выполнение работ по одной или 

нескольким профессиям рабочих, 

должностям служащих

Э

УП.07 Учебная практика ДЗ

ПП.07 Производственная практика ДЗ

К
у

р
с

К
о

д

Наименование циклов,  разделов, 

досциплин, профессиональных 

модулей, МДК, практик

Январь Февраль

КАЛЕНДАРНЫЙ УЧЕБНЫЙ ГРАФИК
Топ-20 2 курс Сентябрь Октябрь Ноябрь май ИюньМарт Апрель
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ОГСЭ.00 Общий гуманитарный и социально-
экономический цикл 

ОГСЭ.01 Основы философии Э

ОГСЭ.02 История ДЗ

ОП.00 Общепрофессиональный цикл

ОП.03 Организация хранения и контроль 

запасов сырья
Э

ОП.04 Информационные технологии в 

профессиональной деятельности
ДЗ

ОП.05 Метрология и стандартизация ДЗ

ОП.06 Правовые основы профессиональной 

деятельности
ДЗ

ОП.07 Основы экономики, менеджмента и 

маркетинга
ДЗ

ОП.10 Финансовая грамотность

П.00 Профессиональный цикл
ПМ.00 Профессиональные модули
ПМ.02 Организация процесса приготовления 

и приготовление сложной холодной 
кулинарной продукции

МДК.02.01 Технология приготовления  сложной 

холодной кулинарной продукции Э

УП.02 Учебная практика ДЗ

ПМ.03 Организация процесса приготовления 
и приготовление сложной горячей 
кулинарной продукции

МДК.03.01 Технология приготовления сложной 

горячей кулинарной продукции
Э

УП.03 Учебная практика ДЗ

ПМ.04 Организация процесса приготовления 
и приготовление сложных 
хлебобулочных, мучных МДК.04.01 Технология приготовления сложных 

хлебобулочных , мучных кондитерских 

изделий

Э

УП.04 Учебная практика ДЗ

ПМ.05 Организация процесса приготовления 
и приготовление  сложных холодных 
и горячих десертовМДК.05.01 Технология приготовления сложных 

холодных и горячих десертов
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Наименование циклов,  разделов, 

досциплин, профессиональных 

модулей, МДК, практик

Апрель

КАЛЕНДАРНЫЙ УЧЕБНЫЙ ГРАФИК
Топ-20 3 курс Сентябрь Октябрь Ноябрь Декабрь Январь Февраль Март
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ЕН.00 Математический и общий 
естественнонаучный цикл 

ЕН.02 Экологические основы 

природопользования
ДЗ

ОП.00 Общепрофессиональный цикл

ОП.09 Безопасность жизнедеятельности ДЗ

ОП.10 Финансовая грамотность ДЗ

П.00 Профессиональный цикл
ПМ.00 Профессиональные модули
ПМ.01 Организация процесса приготовления 

и приготовление полуфабрикатов для 
сложной кулинарной продукцииПП.01 Производственная практика ДЗ

ПМ.02 Организация процесса приготовления 
и приготовление сложной холодной 
кулинарной продукции

ПП.02 Производственная практика ДЗ

ПМ.03 Организация процесса приготовления 
и приготовление сложной горячей 
кулинарной продукции

ПП.03 Производственная практика ДЗ

ПМ.04 Организация процесса приготовления 
и приготовление сложных 
хлебобулочных, мучных кондитерских ПП.04 Производственная практика ДЗ

ПМ.05 Организация процесса приготовления 
и приготовление  сложных холодных и 
горячих десертов

МДК.05.01 Технология приготовления сложных 

холодных и горячих десертов Э

УП.05 Учебная практика ДЗ

ПП.05 Производственная практика ДЗ

ПМ.06 Организация работы структурного 
подразделения

МДК.06.01 Управление структурным 

подразделением организации
Э

УП 06 Учебная практика ДЗ

ПП.06 Производственная практика ДЗ

ВКР

Апрель
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Наименование циклов,  разделов, 

досциплин, профессиональных 

модулей, МДК, практик

Январь Февраль

Государственная итоговая аттестация

КАЛЕНДАРНЫЙ УЧЕБНЫЙ ГРАФИК
Топ-20 4 курс Сентябрь Октябрь Ноябрь май ИюньМарт
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