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Календарный учебный график на 2021-2022 уч.г. очной формы обучения
Май Июнь
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Сентябрь Октябрь Январь Февраль Март

пн 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31 7 14 21 28 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27

вт 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28

ср 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29

чт 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 3 10 17 24 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30

пт 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 4 11 18 25 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1

сб 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 5 12 19 26 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2

вс 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 6 13 20 27 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24

АД.01 История России 34 46 80 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 2 2 4 2 2 2 2 34 к к 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 4 0 2 0 4 46 80
АД.02 Основы информатики 48 48 0 к к 4 4 4 4 4 6 6 4 6 6 48 48
АД.03 Математика в профессии 34 34 4 4 4 4 4 4 2 0 2 2 2 2 34 к к 0 34
АД.04 Основы безопасности 34 36 70 2 2 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 2 2 2 2 34 к к 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 36 70
АД.05 Физическая культура 17 22 39 2 0 2 0 2 0 2 0 2 0 2 0 2 0 2 0 0 1 17 к к 2 0 2 0 2 0 2 0 2 0 2 0 2 0 2 0 2 4 22 39
АД.07 Профессиональное самоопред. 34 65 99 2 4 2 4 4 2 2 2 0 0 0 0 2 2 4 2 2 34 к к 4 4 4 4 4 4 4 4 0 4 4 6 4 4 4 4 2 1 65 99
ОП.01 Основы микробиологии, 

санитарии и гигиены в пищевом 
34 32 66 2 2 2 2 2 4 4 4 4 4 4 34 к к 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 32 66

МДК.02.01 Технология приготовления теста для 

хлебобулочных изделий
110 110 10 12 10 10 10 10 10 10 10 10 8 110 к к 0 110

МДК.02.02 Технология приготовления теста для 

мучных кондитерских изделий
144 144 10 12 12 8 12 10 8 12 10 8 12 14 10 6 144 к к 0 144

УП.02 Учебная практика 144 144 288 6 0 6 6 6 6 0 6 12 12 18 18 18 18 12 144 к к 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 144 288

ПП.02 Производственная практика 72 72 0 к к 30 36 6 72 72

МДК.03.01 Технология деления теста, 

формования тестовых заготовок

27 45 72 2 2 4 8 8 3 27 к к 8 8 8 8 8 5 45 72
МДК.03.02 Технология разделки мучных 

кондитерских изделий

144 144 0 к к 4 6 4 6 4 8 12 8 12 14 12 12 14 10 8 10 144 144
УП.03 Учебная практика 180 180 0 к к 6 12 12 12 6 12 30 30 30 24 6 180 180

всего 612 834 1446 32 36 36 36 36 36 36 36 36 24 36 36 36 36 36 36 36 16 612 к к 36 36 36 36 36 35 36 30 32 36 36 36 36 36 36 36 22 27 36 36 36 34 36 36 6 834 1446
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35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24

О .00
Адаптационный учебный 

цикл
8 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 9 8 8 1 164 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 164

АД.02 Основы информатики 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 32 0 32

АД.05 Физическая культура 

(адаптивная)
2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 35 0 35

АД.06 Основы социально-правовых 

знаний
2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 0 34

АД.07 Профессиональное 

самоопределение и 

саморазвитие личности

2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 29 0 29

АД.08 Эффективное поведение на 

рынке труда 

(коммуникативный 

практикум)

2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 0 34

ОП.00 Общепрофессиональный 4 10 10 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 4 140 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1202 1342

ОП.02 Экономические и правовые 

основы производственной 

деятельности

2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 32 0 32

ОП.03 Безопасность 

жизнедеятельности
2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 32 0 32

ОП.04 Охрана труда с правилами 

электротехнической 

безопасности

2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 36 0 36

ФК.00 Физическая культура 2 4 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 40 0 40

П.00 Профессиональный цикл 12 16 16 18 18 18 18 18 18 18 18 18 16 18 18 18 18 12 306 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 32 36 12 24 36 36 36 36 36 36 0 788 1094

ПМ.00 Профессиональные 

модули

12 16 16 18 18 18 18 18 18 18 18 18 16 18 18 18 18 12 306 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 32 36 12 24 36 36 36 36 36 36 0 788 1094

ПМ.03 Разделка теста

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 36 36 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 180 180

ПП.03 Производственная практика 0 36 36 36 36 36 180 180

ПМ.04 Термическая обработка 

теста и отделка 

поверхности 

хлебобулочных изделий
12 16 16 18 18 18 18 18 18 18 18 18 16 18 18 18 18 12 306 0 0 0 0 0 30 30 30 30 30 30 30 24 0 0 12 24 36 36 36 36 0 0 0 414 720

МДК.04.01 Технология выпекания 

хлеба, хлебобулочных, 

бараночных изделий и сушки 

сухарных изделий

12 12 12 12 12 12 72 0 72

МДК.04.02 Технология приготовления 

выпеченных полуфабрикатов 

и отделки мучных 

кондитерских изделий

4 4 6 6 6 12 12 12 12 12 12 10 108 0 108

УП.04 Учебная практика 6 6 6 6 6 6 6 18 18 18 18 12 126 30 30 30 30 30 30 30 24 234 360

ПП.04 Производственная практика 0 12 24 36 36 36 36 180 180

ПМ.05
Укладка и упаковка 

готовой продукции
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 6 6 6 6 6 6 6 12 32 36 0 0 0 0 0 0 36 36 0 194 194

МДК.05.01
Технология упаковки и 

укладки готовой продукции
0 6 6 6 6 6 6 6 6 2 50 50

УП.05 Учебная практика 0 6 30 36 72 72

ПП.05 Производственная практика 0 36 36 72 72

24 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 34 36 35 34 34 17 610 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 32 36 12 24 36 36 36 36 36 36 0 788 1398

Апрель

КАЛЕНДАРНЫЙ УЧЕБНЫЙ ГРАФИК, 2 курс 2022-2023 учебный год
Сентябрь Октябрь Ноябрь Декабрь
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разделов, досциплин, 

профессиональных модулей, 

МДК, практик
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