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36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24

О.00 Общеобразовательный цикл обяз. уч. 24 28 30 26 30 26 28 28 28 28 28 28 28 26 28 28 34 476 26 22 26 24 24 24 26 24 28 26 26 22 24 22 20 20 20 22 18 18 16 18 18 17 531 1007

ОУП.00 Общие  учебные предметы обяз. уч. 10 10 16 10 14 10 14 12 12 14 14 12 12 12 12 10 16 210 18 16 18 16 16 16 18 16 20 18 18 14 16 14 14 12 14 14 12 10 10 10 10 9 349 559

ОУП.01 Русский язык обяз. уч. 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 22 2 2 2 2 2 2 4 2 4 2 4 2 2 2 2 2 2 2 2 44 66

ОУП.02 Литература обяз. уч. 2 2 4 2 4 2 4 2 2 2 4 2 2 2 2 2 6 46 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 2 2 2 2 2 2 2 2 38 84

ОУП.04 Математика обяз. уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 4 2 4 64 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 96 160

ОУП.05 История обяз. уч. 0 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 1 71 71

ОУП.06 Физическая культура обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 4 4 4 4 2 4 2 4 4 4 2 2 2 2 2 2 2 4 2 4 2 4 2 4 72 106

ОУП.07
Основы безопасности 

жизнедеятельности
обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 4 2 4 2 2 2 4 2 4 4 44 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 28 72

УППО.00

Учебные общеобразовательные 
предметы по выбору из 
обязательных предметных 
областей

обяз. уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 68 4 4 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 4 6 4 6 4 6 4 6 4 4 128 196

УППОп.09
Химия обяз. уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 68 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 86 154

УППОп.10
Биология обяз. уч. 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 42 42

ДУП.00
Дополнительные   учебные  
общеобразовательные  
дисциплины по выбору

обяз. уч. 10 14 10 12 12 12 10 12 12 10 10 12 12 10 12 14 14 198 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 4 54 252

ДУП. 12 Профессиональное самоопределение 

/Введение в профессиональную 

деятельность

обяз. уч. 10 14 10 12 12 12 10 12 12 10 10 12 12 10 12 14 14 198 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 4 54 252

Физика в профессии 4 4 4 4 6 4 4 4 6 4 4 4 6 4 6 6 6 80 0 80

Индивидуальный проект 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 36 0 36

Информационные технологии в 

профессии
2 4 2 4 2 4 2 4 2 2 2 4 2 2 2 4 2 46 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 4 54 100

Основы формирования 

жизнестойкости
2 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 36 0 36

ОП.00
Общепрофессиональные 
дисциплины

обяз. уч. 0 8 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 7 99 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 6 2 2 2 2 2 0 0 80 179

ОП.01
Основы микробиологии, санитарии и 

гигиены
обяз. уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 5 65 0 65

ОП.02 Основы товароведения

продовольственных товаров
обяз. уч. 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 3 35 35

ОП.03
Техническое оснащение и организация 

рабочего места 
обяз. уч. 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 3 2 2 2 2 2 45 79

П.00 Профессиональный цикл обяз. уч. 0 0 0 4 0 4 2 2 2 2 2 2 2 4 2 2 2 32 6 10 6 8 8 8 6 8 4 6 6 10 8 10 12 12 10 12 16 16 14 10 12 12 230 262

ПМ.00 Профессиональные модули обяз. уч. 0 0 0 4 0 4 2 2 2 2 2 2 2 4 2 2 2 32 6 10 6 8 8 8 6 8 4 6 6 10 8 10 12 12 10 12 16 16 14 10 12 12 230 262

ПМ.01

Приготовление и подготовка к 

реализации полуфабрикатов для 

блюд, кулинарных изделий 

разнообразного ассортимента

обяз. уч. 0 0 0 4 0 4 2 2 2 2 2 2 2 4 2 2 2 32 6 10 6 8 8 8 6 8 4 6 6 10 8 10 12 10 8 8 10 10 6 6 12 12 198 230

МДК01.01

Организация приготовления, 

подготовки к реализации и хранению 

кулинарных полуфабрикатов
обяз. уч. 4 4 2 2 2 2 2 2 2 4 2 2 2 32 0 32

МДК01.02

Процессы приготовления, 

подготовки к реализации  и 

хранению кулинарных 

полуфабрикатов

обяз. уч. 0 6 10 6 8 8 8 6 8 4 6 4 2 4 6 4 2 2 4 4 102 102
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КАЛЕНДАРНЫЙ УЧЕБНЫЙ ГРАФИК
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УП.01 учебная практика обяз. уч. 0 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 12 12 96 96

ПМ.02 Приготовление, оформление  и 
подготовка к реализации горячих 
блюд, кулинарных изделий, 

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2 4 6 6 8 4 0 0 32 32

МДК.02.01 Организация приготовления, 

подготовки к реализации и 

презентации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок

0 2 2 4 6 6 8 4 32 32

24 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 43 607 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 32 30 30 29 841 1448Всего час. в неделю обязательной учебной нагрузки
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36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24

О.00 Общеобразовательный цикл обяз. уч. 22 22 26 26 26 26 26 20 24 28 26 26 26 24 26 24 16 414 24 22 22 22 22 22 22 22 22 24 22 24 22 23 22 20 20 17 12 12 12 12 12 18 472 886

ОУП.00
Общие образовательные учебные 
дисциплины

обяз. уч. 16 14 18 18 18 18 18 12 16 20 18 18 18 16 18 16 10 282 18 18 18 18 18 18 18 18 18 20 18 20 18 19 18 16 16 13 10 10 10 10 10 13 383 665

ОУПп.01 Русский язык обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 4 4 34 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 48 82

ОУП.02 Литература обяз. уч. 2 4 6 2 2 2 2 2 4 2 2 2 2 34 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 2 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 3 53 87

ОУП.03 Иностранный язык обяз. уч. 2 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 66 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 3 105 171

ОУПп.04 Математика обяз. уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 2 64 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 96 160

ОУП.05 История обяз. уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 50 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 50 100

ОУП.06 Физическая культура обяз. уч. 6 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 3 2 31 65

УППО.00
Учебные  общеобразовательные 
дисциплины по выбору из 
обязательных предметных областей

обяз. уч. 4 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 4 98 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 36 134

УППОп.09
Химия обяз. уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 68 0 68

УППОп.10

Биология
обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 30 0 30

УППО.11 Родная литература обяз. уч. 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 36 36

ДУП.00
Дополнительные   учебные  
общеобразовательные  
дисциплины по выбору

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34

4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 5

53 87

ДУП. 12 Профессиональное самоопределение 

/Введение в профессиональную 

деятельность
обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34

4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 5

53 87

Основы экономики и права обяз. уч. 0 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 5 53 53

Финансовая грамотность обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 0 34

П.00 Профессиональный цикл обяз. уч. 0 6 6 6 10 10 10 14 12 8 10 10 10 12 10 6 6 146 12 14 14 14 14 14 14 14 14 12 12 10 12 10 10 10 10 16 18 20 16 18 24 18 340 486

ПМ.00 Профессиональные модули обяз. уч. 0 6 6 6 10 10 10 14 12 8 10 10 10 12 10 6 6 146 12 14 14 14 14 14 14 14 14 12 12 10 12 10 10 10 10 16 18 20 16 18 24 18 340 486

ПМ.02
Приготовление, оформление  и 

подготовка к реализации горячих 

блюд, кулинарных изделий, закусок 

обяз. уч. 0 6 6 6 10 10 10 14 12 8 10 10 10 12 10 6 6 146 12 14 14 14 14 14 14 14 14 12 12 10 12 10 10 10 10 16 18 20 16 18 24 18 340 486

МДК 

02.02

Процессы приготовления, 

подготовки и реализации 

презентации горячих блюд, 

обяз. уч.
4 4 4 8 6 2 4 4 4 6 4

50
6 8 8 8 8 8 8 8 8 6 6 4 6 4 4 4 4 10 12 14 10 12 12 6

184 234

УП.02 Учебная практика обяз. уч. 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 96 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 12 12 156 252

22 28 32 32 36 36 36 34 36 36 36 36 36 36 36 30 22 560 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 34 34 34 33 32 30 30 33 30 32 28 30 36 36 812 1372
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Апрель ИюньПв-21 2 курс майФевраль Март
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36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24

О.00 Общеобразовательный цикл обяз. уч. 8 10 8 10 8 10 8 10 8 10 8 10 8 10 8 10 13 157 20 20 18 18 18 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 106 263

ОУП.00 Учебные  общеобразовательные 
предметы по выбору из обязательных 
предметных областей

обяз. уч. 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 3 51 6 6 6 6 6 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 87

ОУПп.04 Математика обяз. уч. 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 3 51 0 51

ОУП. 08 Астрономия обяз. уч. 0 6 6 6 6 6 6 36 36

ДУП.00
Дополнительные   учебные  
предметы по выбору

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 36 6 6 6 6 6 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 72

ДУП. 12 Профессиональное самоопределение 

/Введение в профессиональную 

деятельность
обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 36 6 6 6 6 6 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 72

Основы географии обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 36 0 36

Основы экологии обяз. уч. 0 6 6 6 6 6 6 36 36

ОП.00 Общепрофессиональный цикл обяз. уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 6 70 8 8 6 6 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 34 104

ОП.05 Основы калькуляции и учета обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 36 0 36

ОП.08 Безопасность жизнедеятельности обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 8 8 6 6 6 34 68

П.00 Профессиональный цикл обяз. уч. 24 24 26 24 26 24 26 24 26 26 28 26 28 20 18 16 8 394 12 12 14 14 14 18 30 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 30 720 1114

ПМ.00 Профессиональные модули обяз. уч. 24 24 26 24 26 24 26 24 26 26 28 26 28 20 18 16 8 394 12 12 14 14 14 18 30 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 30 720 1114

ПМ.01
Приготовление и подготовка к 

реализации полуфабрикатов для 

блюд, кулинарных изделий 

обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 18 36 36 36 18 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 144 144

ПП.01 Производственная практика по 

профилю специальности
обяз. уч. 0 18 36 36 36 18 144 144

ПМ.02
Приготовление, оформление  и 

подготовка к реализации горячих 

блюд, кулинарных изделий, закусок 

обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 18 36 36 36 36 36 36 36 30 0 0 0 0 0 300 300

ПП.02 Производственная практика по 

профилю специальности
обяз. уч. 0 18 36 36 36 36 36 36 36 30 300 300

ПМ.03
Приготовление, оформление и 

подготовка к реализации холодных 

блюд, кулинарных изделий, закусок 

обяз. уч. 24 24 26 24 26 24 26 24 26 26 26 12 0 0 0 0 0 288 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 6 36 36 36 36 30 180 468

МДК.03.0

1

Организация приготовления, 

подготовки к реализации и 

презентации холодных блюд, 

обяз. уч. 12 12 10 34 0 34

МДК.03.0

2

Организация приготовления, 

подготовки к реализации и 

презентации холодных блюд, 

обяз. уч. 4 12 14 12 14 12 14 14 14 110 0 110

УП.03 Учебная практика 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 144 0 144

ПП.03 Производственная практика по 

профилю специальности
0 6 36 36 36 36 30 180 180

ПМ.04
Приготовление, оформление и 

подготовка к реализации холодных 

и горячих сладких блюд, десертов, 

обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 14 28 20 18 16 8 106 12 12 14 14 14 18 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 96 202

МДК.04.0

1

Организация приготовления, 

подготовки к реализации горячих и 

холодных сладких блюд, десертов, 

обяз. уч. 2 14 14 2 32 0 32

МДК.04.0

2

Процессы приготовления, 

подготовки к реализации горячих и 

холодных сладких блюд, десертов, 

обяз. уч. 2 6 6 4 2 20 6 6 8 8 8 36 56

УП.04 Учебная практика обяз. уч. 12 12 12 12 6 54 6 6 6 6 6 18 12 60 114

32 34 34 34 34 34 34 34 34 36 36 36 36 30 26 26 21 551 32 32 32 32 32 30 30 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 30 826 1377
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36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24

ОП.00 Общепрофессиональный цикл обяз. уч. 10 10 8 6 6 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 14 142 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 142

ОП.04
Экономические и правовые основы 

професиональной деятельности
обяз. уч. 4 4 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 0 34

ОП.06 Охрана труда обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 4 8 34 0 34

ОП.07 Иностранный язык в 

профессиональной деятельности
обяз. уч. 4 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 0 34

ОП.09 Физическая культура обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 6 40 0 40

П.00 Профессиональный цикл обяз. уч. 26 26 28 30 30 28 28 28 28 28 28 28 28 28 28 28 14 462 36 36 36 36 36 28 30 36 36 36 36 36 36 36 30 30 30 30 30 30 30 30 30 0 760 1222

ПМ.00 Профессиональные модули обяз. уч. 26 26 28 30 30 28 28 28 28 28 28 28 28 28 28 28 14 462 36 36 36 36 36 28 30 36 36 36 36 36 36 36 30 30 30 30 30 30 30 30 30 0 760 1222

ПМ.04
Приготовление, оформление и 

подготовка к реализации холодных и 

горячих сладких блюд, десертов, 

обяз. уч. 26 26 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 64 0 0 0 0 0 0 18 36 36 36 18 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 144 208

МДК.04.0

2

Процессы приготовления, 

подготовки к реализации горячих и 

холодных сладких блюд, десертов, 

обяз. уч. 14 14 6 34 0 34

УП.04 Учебная практика обяз. уч. 12 12 6 30 0 30

ПП.04
Производственная практика по 

профилю специальности
обяз. уч. 0 18 36 36 36 18 144 144

ПМ.05

Приготовление, оформление и 

подготовка к реализации 

хлебобулочных, мучных 

обяз. уч. 0 0 16 30 30 28 28 28 28 28 28 28 28 28 28 28 14 398 36 36 36 36 36 28 12 0 0 0 18 36 36 36 30 30 30 30 30 30 30 30 30 0 616 1014

МДК.05.0

1

Организация приготовления, 

подготовки к реализации 

хлебобулочных, мучных 

обяз. уч. 10 18 4 32 0 32

МДК.05.0

2

Процессы приготовления, 

подготовки к реализации 

хлебобулочных, мучных 

обяз. уч. 14 16 16 16 16 16 16 16 16 16 16 16 2 192 24 24 24 24 24 22 142 334

УП.05 Учебная практика обяз. уч. 6 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 174 12 12 12 12 12 6 12 78 252

ПП.05
Производственная практика по 

профилю специальности
обяз. уч. 0 18 36 36 36 30 30 30 30 30 30 30 30 30 396 396

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 28 604 36 36 36 36 36 28 30 36 36 36 36 36 36 36 30 30 30 30 30 30 30 30 30 0 760 1364Всего час. в неделю обязательной учебной нагрузки
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